
FRÜHSTÜCKS♡TISCHLEIN DECK DICH, 
so der verführerische Duft von frisch gemahlenem Dinzler-Bio-Kaffee und handge-
fertigt ofenfrischem Brot und Gebäck der Vollwertbäckerei Hauber von nebenan,
der die Morgengeister wachrüttelt.

Bio-Tee-Diversität mit Nachhaltigkeitsgeschmack,
die Bio-Tee-Vielfalt von Ronnefeldt lässt sich mit diesen Aspekten bestens
zusammenfassen. Durch das ganzheitliche Gütesiegel entspricht Bio-Tee von
Ronnefeldt unseren Tee-Anforderungen nicht nur für Sie, sondern auch für unsere
Hotelgäste  • und nicht nur zur Tea-Time, sondern zur ganztägigen Tea o’clock. 
Ihr jahresdurchgängiger Bio-Tee-Genuss in Ihrem elephant.

Plangger’s Bio-Butter sowie süße Toppings wie Frucht- und Beeren-Marmeladen 
aus Floberry‘s Früchte- und Beerenland in Alpbach gesellen sich dazu. 

Das Ergebnis der Carnica-Bienen vom Bienen-König der Kitzbüheler Region lässt sich
als qualitativ hochwertiges und reines Naturprodukt namens Honig nicht nur bestens
verstreichen oder gar löffelweise verkosten • es ist Must-have für alle Honiglieb-
haber*innen.

Die legefrischen Bio-Eier der Wanderhennen vom Söller Bauernhofanwesen Keilhof
tummeln sich im kochenden Salzwasser, bis sie wachsweich gegart und entweder als
Ei-Solitär oder kaiserliches Ei-Duo im Glas mit Schnittlauchhäubchen serviert werden.
Zwischenzeitlich verwandeln sich die Bio-Ei-Kolleg*innen in der Pfanne in soft and
creamy scrambled eggs. Eggs-Zellent und divenhaft gleiten wiederum jene Bio-Eier
aus der Pfanne auf den Teller, die sich nochmals kurz im Spiegel für den Verzehr
bereitgemacht haben. Die Serviervarianten der Bio-Rühr- und Bio-Spiegel-Eier reichen
von der klassischen Eierspeise über Ergänzungen mit den Zutaten feiner Bio-Schinken
oder herzhafter Bio-Speck, garniert mit Röllchen von gartenfrischem Schnittlauch.

NOCH IMMER IST DER GAUMEN UNGESTÄTTIGT
und verlangt nach feinen Texturen mit pikant-würzigen Aromen. Das ist das Stichwort
für den Auftritt unseres hausgemachten Aufstrich-Duos in Bio-Qualität.

Für biozertifizierte Käsequalität von Weich- und Hartkäsesorten sowie von Brie- und
Ziegenweichkäse zeichnet die heimische Käserei Plangger verantwortlich.
Käsespezialitäten aus dem regionalen Felsenkeller und saisonal von den
umliegenden Berg-Almen inklusive.

Herzhafte Bio-Qualität mit Tierwohl-Siegel stellt sich mit Wurst und Schinken, aber
auch mit Prosciutto-Tyrolensis und Karree-Speck auf dem elephant-Frühstückstisch
ein • falls es der Morgen-Gusto verlangt. 
Anton Juffinger von der Bio-Metzgerei steht hier mit seinem Namen bereits in zweiter
Generation mit Leib und Seele für allerhöchste Qualität in seiner Kufsteiner Stadt-
metzgerei.



FRÜHSTÜCKS♡TISCHLEIN DECK DICH 
Andernfalls sind es die harmonisch abgestimmten Räucheraromen, 
die dem Lachs das gewisse Etwas an Geschmack verleihen und jedes Frühstück mit
Genuss bereichern.

CREMIG, LAUWARM HANDGERÜHRT,
mit vielen wichtigen Proteinen, Vitaminen sowie Mineralstoffen angereichert und
einem Mix aus Beeren versehen • Slow Carb als Haferfrühstück oder Bio-Porridge mit
Beeren • jedenfalls eine trendige und gesunde Frühstückskomponente von Verival,
dem heimischen Bio-Unternehmen aus dem Nachbarort Langkampfen.

Wer die sahnige Konsistenz und den milden Geschmack von Bio-Natur-Joghurt
bevorzugt, freut sich über das 150 Gramm-Glas auf dem Frühstückstisch. Die Bio-
Heumilch der Hofkühe am Keilhof-Bauernanwesen wird schonend pasteurisiert und
zu rahmigem Bio-Naturjoghurt verarbeitet. 
Ein löffelweiser Genuss • pur, mit Bio-Honig gesüßt oder fruchtig mit frischen Beeren
der Saison veredelt. Sie haben die Wahl!

Ein Glas frische Bio-Heumilch aus nachhaltiger Landwirtschaft könnte der Favorit
unter den coolen Drinks sein. Artgerechte Fütterung mit bestem Wiesenheu, das viele
verschiedene Gräser und Kräuter enthält, sind die Grundlage der Keilhof-Kühe zur
Erzeugung von Bio-Heumilch. Um die wertvollen Nährstoffe der frisch gemolkenen
Milch zu erhalten, wird diese direkt am Hof schonend bei maximal 65 °C pasteurisiert.
So sorgt der naturbelassene Fettgehalt für den vollmundigen Geschmack und
verschönert beim Trinken mit weißem Lippenbart.

Wir verwenden die tagesfrische Bio-Heumilch auch für unsere schokoladigen
Heißgetränke; für das on Top schlagen wir Milchschaum auf oder platzieren Sahne als
Häubchen.

FRESHLY SQUEEZED • AUS DEM TAL DER RAUCH-BIO-SÄFTE 
ODER PRICKELND ERFRISCHEND,
so präsentiert sich unser elephantastisches Getränkesortiment in Bio-Qualität.
Pressbares Gemüse holen wir uns zwischen Mitte März und Ende Oktober und je nach
Erntezeit vom Kufsteiner Gemüsestand Strillinger. Das Obst beziehen wir aus dem
Apfelland und kredenzen es frisch gepresst pur oder im Mix mit der Karotte. 
Über Wunsch reichern wir unsere gesunden Frischpresssäfte mit einem Schuss
bestem Olivenöl an.

Und nachdem der Saft frisch gepresster Orangen am Frühstückstisch für viele das
Nonplusultra ist, darf dieser auch bei uns nicht fehlen. Das sehen auch die Juror*innen
des Österreichischen Umweltzeichens und EU-Ecolabel so und haben die Früchte des
fremden Landes für zulässig erklärt • bei uns in Bio-Qualität versteht sich!



UND WIE SICH ALLES ARRANGIEREN LÄSST 
UND IN HARMONIE ZUSAMMENFÜGT, 

LESEN SIE MIT NUR EINEM KLICK IN UNSERER 
FRÜHSTÜCKSKARTE ELEPHANT BREAKFAST & MORE

FRÜHSTÜCKS♡TISCHLEIN DECK DICH 

DAS VORARLBERGER FAMILIEN-TRADITIONSUNTERNEHMEN RAUCH
setzt seit 1919 auf Frucht, Familie und Natur sowie auf Nachhaltigkeit. 
Seit über 100 Jahren garantiert das Saftimperium für besten Geschmack und höchste
Qualität. Und genau aus diesem Grund haben wir uns für Bio-Säfte aus dem RAUCH-
Tal entschieden und bestücken damit Ihren elephantastischen Frühstückstisch.

BESCHWINGFT IN DEN MORGEN MIT EINEM GLAS PRICKELNDEM
iSchaumwein, den wir Ihnen als anregenden Morgengruß _by the Glas servieren. 
Aufgrund der Non-Bio-Qualität gesellt sich dieser feinprickelnde Spumante mit seinem
unverwechselbaren Aroma, das an frischen Honig und Äpfel erinnert und mit
angenehmer Säure ausgestattet ist, aus unserer Hotelbar-Getränke-Kollektion auf
Ihren Frühstückstisch.

https://www.hotel-stadt-kufstein.at/elephant-kufstein-lounge/breakfast-and-more/

